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L’EVOLUZIONE DEI PRINCIPI ATTIVI
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Fonte: ns. elaborazioni su dati APOT

* Principi attivi: Acaricidi, Erbicidi, 
Fitoregolatori, Fungicidi, Insetticidi



APICOLTURA E FRUTTICOLTURA VERSO NUOVE SINERGIE 

0

500

1.000

1.500

2.000

2.500

0

5.000

10.000

15.000

20.000

25.000

30.000

35.000

40.000

45.000

2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021

Apicoltori Alveari
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BIODIVERSITÀ DEL SUOLO TRENTINO

Fonte: ns. elaborazioni su dati Timesis - CCPB



LAVORATORI STAGIONALI

• Totale  agricoltura  23.470

• Frutticoltura 15.000

• 68% provenienti dall’estero

• 26% giovani < 25 anni 

• 25% donne  

Fonte: ns. elaborazioni su dati APOT



FORMAZIONE
• Oltre 3.000 soci coinvolti nel 2021

• + 8.700 ore di formazione

• Oltre 7.800 ore di corsi on line

Temi dei corsi:

- Strategie di difesa applicate alle pratiche agronomiche

- Strategie di difesa e contenimento biologico delle specie invasive 
della frutticoltura

- Applicazione di nuove tecniche di gestione del cotico erboso e di 
contenimento della cimice asiatica

- Strategie di identificazione e contenimento del colpo di fuoco 
batterico

- Misure di mitigazione e miglioramento dello stato di salute dei 
corpi idrici e superficiali

- Riduzione della deriva, corretto smaltimento dei prodotti 
fitosanitari



Bilancio di Sostenibilità MELINDA 



TUTTE LE FORME DELLA FRUTTA



Bilancio di Sostenibilità MELINDA 



L’IPOGEO SI CONSOLIDA

• 40.000 tonnellate di mele conservate in 

ambiente ipogeo

• 6 volte in meno, la dispersione di 

energia nelle celle ipogee vs celle 

tradizionali fuori terra

• 80% riduzione dei consumi energetici 

per il mantenimento della temperatura

• 30% risparmio energetico complessivo 

per la frigoconservazione a regime

• Altri vantaggi: assenza di pannelli 

termoisolanti, uso migliore dell’acqua 

nel ciclo di raffreddamento, risparmio di 

territorio
Fonte: ns. elaborazioni su dati Melinda



Alessandro Baricco

Scrittore



Roberto della casa – Ceo Agroter «Think Fresh»

Riccardo Felicetti – Ceo Pastificio Felicetti SPA

Francesca Nonino - Responsabile Comunicazione WEB - NONINO DISTILLATORI

Maurizio Rossini - CEO Trentino marketing



NONINO DISTILLATORI











BILANCIO DI SOSTENIBILITÀ





SFILA VIA I FATTI

DALLA REALTÀ:

QUEL CHE RESTA

È STORYTELLING

Alessandro Baricco
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